
الفصل الرابع

صناعة المنتجات اللبنیة الدھنیة
Milk Fatty Products Manufacture
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 مكونات أكثر یعتبر والذى أساسیة بصفة اللبن دھن على الصناعات تلك تتركز
  Globules فردیة حبیبات شكل على یتواجد اللبن  ودھن .نسبتھ فى اللبن

 الحبیبات بتلك ویحیط .المتوسط فى میكرون ١٠ – ٢من أقطارھا تتراوح
 علاف مشكلاً واللیبوبروتین الفوسفولیبدات من المتكون بروتین الفوسفو الغلاف
Fat الدھن حبیبة globule منھا الداخلیة مزدوجة طیقة عن عبارة وھى 

 تحفظھا حیث الدھن لجبیبة كواقى وھى لیبروبروتین والخارجیة فوسفولیبدات
 من یتكون البن ودھن .الحبیبات ببقیة إندماجھا وتمنع الوسط داخل شكلھا على

 زوجیة الدھنیة والأحماض الجلیسرول، مع الدھنیة للأحماض ثلاثیة جلسریدات
 نسبة وأكثرھم أشھرھم ولكن منھا حمض ٥٠ من أكثر على التعرف تم الكربون
  . Butyric البیوتریك

مقدمة
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  تغییر إلى بالإضافة الدھن حبیبات لنسبة تركیز عن عبارة ھى الدھنیة المنتجات
 : التالى التخطیطى الرسم بیان یدل حسبما شكلھال
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:یكمن إیجاز الصناعة للمنتجات الدھنیة فى الرسم التخطیطى التالى 
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الدرس العملي الثامن
صناعة القشدة
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طرق الحصول على القشدة

استخلاص القشدة بطریقة الطرد المركزى
 بالفرازات

 طریقة الترقید
بالشوالى
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Capacity : 60 lt/ hr Capacity : 170 lt/ hr 
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الخطوات الواجب اتباعھا عند الفرز  

تأكد من أن الفراز مثبت تثبیتاً أفقیاً-١
. ركب أجزاء الفرز بعد التأكد من نظافتھا-٢
ضع فى وعاء الحلیب جردل ماء ساخن للغلیان وأدر الفراز ثم افتح الصنبور وترك الماء یمر فى نفس الأجزاء التى -٤

یمر فیھا الحلیب وتعتبر ھذه العملیة بمثابة غسیل وتعقیم لأجزاء الفراز وساعد الماء على تسخین الأطباق فلا تلتصق 
. بھا القشد عند فرزھا

.م  ٤٠–م ٨عدل حرارة الحلیب الى -٥
. صفى الحلیب فى الوعاء وصنبوره مقفلاً -٦
أدر الید والصنبور مقفلاً وتدرج فى اسراع الدورة حتى تصل سرعة الدوران إلى السرعة اللازمة ومیز ذلك بصوت -٧

. خاص فى الفراز إذ یدق الجرس
افتح الصنبور نصف فتحة واستمر فى الدوران بنفس السرعة وحتى وجد أن الحلیب الفرز یخرج من میزابھ افتح -٨

. الصنبور فتحة كاملة 
استمر عادى نفس السرعة بانتظام حتى ینتھى الحلیب المراد فرزه مع ملاحظة نزول القشدة من مسقط عمودى -٩

.طول عملیة الفرز
متى انتھى الحلیب خذ فلیلاً من الحلیب الناتج وضعھ فى وعاء الحلیب تاركاً الصنبور مفتوحاً مع إیقاف الإدارة -١٠

. ولاحظ نزول القشدة ومدى وجدت أن الحلیب الفرز بدأ فى النزول یقفل الصنبور
. دع الفراز یقف من تلقاء نفسھ وعند وقوفھ تماماً ارفع الحلیب وافرغ الحلیب فى إناء الغسیل -١١
. افصل جمیع أجزاء المخروط عن بعضھا وكذلك میزاب القشدة والحلیب الفرز وضعھا فى إناء الغسیل -١٢
 .دقائق  ١٠اغسل جمیع أجزاء الفراز وتوابعھ ثم بالماء الدافئ والصابون ثم اغمر الأجزاء فیھ یغلى مدة -١٣
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 بالفراز أثناء عملیة الفرز اللبنسیر خط 
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ممیزات طریقة فصل القشدة بالفراز عن الطرق البلدیة التقلیدیة : 

سرعة العمل وقلة المصاریف حیث یمكن فرز كمیة كبیرة من الحلیب فى مدة قصیرة-١
الحیز الذى یشغلھ الفراز صغیراً جداً بالنسبة للطرق الأخرى -٢
حكم فى نسبة الدھن بالقشدةالت یمكن-٣
الفشدة المأخوذة فى الفراز تكون متجنسة وحالتھا الطبیعیة ویمكن استعمالھا فى أغراض متنوعة مثل القشدجة المبسترة -٤

.أو عند الرغبة فى عمل أصناف دسمة من الجبن الطریة، ویمكن تخمیرھا لتحویلھا لزبد
. الحلیب الفرز یكون طازجاً یمكن الاستفادة منھ فى أغراض كثیرة بخلاف اللبن الرایب الذى ینتج بالطرق الأخرى -٥ 
. القشدة والحلیب الفرز الناتجان یكونان أنقى فى حالة استعمال الفراز لأن البكتیریا والأوساخ تفصل مع وحل الفراز-٦
طریقة الترقید موسمیة لا تصلح إلا شتاء حیث یتجبن الحلیب فى الصیف فى كثیر من الأحیان قبل أن تفصل قشدتھ -٧

. تماماً الأمر الذى یمكن تلافیھ باستعمال الفراز
ت الجفاف فصل القشدة بالطرق البلدبة ولكن یمكن فصلھا بالفراز بیجب فى بعض الأحیان كما فى حالة الماشیة التى قار-٨

وكذلك الحال فى الغنم والماعز
%.ر ١الفاقد من الدھن فى الحلیب الفرز فى حالة الفرازات ضئیل جداً فلا یزید عن  ٩-



Thanks for your attention!!


