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 جامعة المنصورة.

 كلٌة الزراعة.
 ( 2) المٌدانًالتدرٌب توصٌف 

  لتدرٌب المٌدانً:بٌانات ا -1

 -الرمز الكودي:  
 المٌدانًالتدرٌب  :اسم المقرر

(2 ). 
  .لثالمستوى الثاصٌف  :المستوى

 ثمانٌة ساعات ٌومٌاً لمدة ستة أسابٌع.: الساعات المعتمدةعدد     .الشعبة العامة التخصص:

 
مجةةا ت علةةوم فةةً التطبٌقٌةةة والعملٌةةة  ومهاراتةة  الطالةةب قةةدرات وصةةق  تنمٌةةة  :(1المٌدانً )التدرٌب هدف  -2

 .  وا لبان  ا غذٌةحفظ وتكنولوجٌا 

     )بانتهاء التدرٌب ٌجب أن ٌكون الطالب قادراً على أن(::  (2المٌدانً )التدرٌب المستهدف من  -3

      :المعلومات والمفاهٌم -أ

 ا غذٌة وسلامة  (ان ٌشرح اهم ا سس المستخدمة فً عملٌات حفظ 1،31)ا1

ٌحدد انظمةالجودة والسلامة التً تتم  نتاج منتجات عالٌة الجودة (ان 24)ا2
  والكفاءة 

ا لبان السائلة وحقظها ا غذٌة و وتحلٌ  (ان ٌلخص اهم خطوات انتاج 33)ا3
 مٌكروبٌولوجٌا وكٌمائٌاوحسٌا .

 المنتشرة فً ا سواق المصرٌة .  الدهنٌة (ان ٌذكر اهم المنتجات 25)ا4

 :  المهارات الذهنٌة -ب

ٌقارن بٌن طرق الحفظ المختلفة المستخدمة فً مجا ت تكنولوجٌا -(14)ب1
 حفظ ا غذٌة 

 ٌحدد انواع العبوات الملائمة للمواد الغذائٌة .  (15)ب2
التً تتعرض لها المواد  المٌكروبٌولوجً  ٌذكر اهم صورالفساد (15)ب3

 الغدائٌة سواء الخام اوالمصنعة . 

 المهنٌة:    المهارات -ج

 (ٌربط مابٌن الصفات الحسٌة للمواد الغذائٌة وقابلٌتها للتصنٌع 25،11)ج 1
(ٌجهةةةز المةةةواد الخةةةام المختلفةةةة بصةةةورة علمٌةةةة وتكنولوجٌةةةةة 34،11)ج 2

 .وصحٌة  سلٌمة
المتغٌةرات  فً ضةوء ٌخطط بعض مكونات المادة الغذائٌة  ٌحل (21،32)ج 3

 ا قتصادٌة المحلٌة.
( ٌسةةتخدم ا جهةةزة المعملٌةةة فةةً اعةةدادوتجهٌر المنتجةةات اللبنٌةةة  46،41)ج 4

 المختلفة .
ٌستخدم النظم المختلفة لمبادي واسس تطبٌق انظمةة الجةودة  -( 56،66)ج 5

 .علً خطوط انتاج ا غذٌة 
 ٌحسب كمٌة البخاراللازمة للمعاملات الحرارٌة .  - (41،62)ج6
 

     المهارات العامة:  -د 

 :بانتهاء التدرٌب ٌجب أن ٌكون الطالب قادراً على أن

 المعلومات، شفاهة و كتابة. ٌعرض( 2)د1
 العربٌة. ةبشك  مناسب باللغ ٌتواص ( 3)د2
البٌانةةةات  الوسةةةائ  السةةةمعٌة والبصةةةرٌة المناسةةةبة فةةةً عةةةرض ٌسةةةتخدم(4)د3

 والمعلومات.
 البٌانات. فً كتابة النصوص وعرض الآلًالحاسب  ٌستخدم   ( 13)د4
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        :التدرٌبمحتوى  -4

       

سة
را
لد
 ا
ع
بو
س
ا

 

 الموضوع
 عدد

 الساعات
 الأسبوعٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

الدروس 
 العملٌة

1 

مقدمة عن التدرٌب و اهمٌت  
سوف ٌمر بها  ومراحل  التى

 .هذا المقرر
التدرٌب علً تحالٌ  

المٌكروبٌولوجٌة للاغذٌة 
المٌدانٌة  خلا  الزٌارات

للمعم  الكٌماوي بمدٌنة 
 المنصورة .

ثمانٌة 
 ساعات 

- √ 

2 
 التدرٌب علً تجمٌد ا غذٌة 

 .خلا  الزٌارات المٌدانٌة 
ثمانٌة 
 ساعات

- √ 

3 
التدرٌب علً تجفٌف ا غذٌة 

 الزٌارات المٌدانٌةخلا  
ثمانٌة 
 ساعات

- 
√ 

4 
التدرٌب علً تعلٌب ا غذٌة 

 خلا  الزٌارات المٌدانٌة
ثمانٌة 
 ساعات

- 
√ 

5 

تصنٌع منتجات التدرٌب علً 
  -ا لبان المختلفة ) القشدة

 بانواع   السمن (،الجبن -الزبد
، المرجرٌن خلا  الزٌارات 

 المٌدانٌة

ثمانٌة 
 ساعات

- 

√ 

 مناقشة التقرٌر النهائى للتدرٌب 6
ثمانٌة 
 ساعات

- 
√ 

 

 :أسالٌب التعلٌم والتعلم -5

                       

 -وا لبان الصناعات الغذائٌة تطبٌقات معملٌة بمعام  الطلاب بقسم

التعلم تطبٌق استراتٌجٌة   – التدرٌب بوحدة التصنٌع الغذائً وا لبان بالكلٌة 

  .  الذاتً 

أسالٌب التعلٌم والتعلم  -6

للطلاب ذوى القدرات 

         المحدودة

   ٌوجد.

 تقوٌم الطــلاب: -1

                      :الأسالٌب المستخدمة -أ
 الحضور والغٌاب كشوف  -1

 من الطالب التقرٌر المقدم -2
 تقٌٌم )المشرف الداخلً أو الخارجً ( -3

                    :التوقٌت -ب
 الصٌفٌة لمدة أربعون ٌوماً على الأق  الإجازةخلا  
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    :توزٌع الدرجات -جـ

نسبة الحضور و الغٌاب و 
 السلوك

25 

 25 التقرٌر المقدم

 تقٌٌم فترة التدرٌب 
 )المشرف الداخلً(

53 

 133 الإجمالً:
 

 قائمة الكتب الدراسٌة والمراجع: -1

   ٌوجد. مذكرات -أ

   ٌوجد. كتب ملزمة -ب

   ٌوجد. كتب مقترحة -جـ

دورٌات علمٌة أو  –د 

 مواقع الكترونٌة نشرات

    ... الخ 

   ٌوجد.

  .بأقسام الكلٌةجمٌع أعضاء هٌئة التدرٌس  أستاذ المادة:
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 كلٌةالزراعة 
 قسمً  الصناعات الغذائٌة وا لبان   

 (1مصفوفة المعارف المستهدفة من التدرٌب المٌدانً )

 

 المحتويات للمقرر
أسبوع 

 الدراسة
 مهارات عامة مهارات مهنية مهارات ذهنية المعـارف الرئيسة

مقدمة عن التدرٌب و اهمٌت  ومراحل  التى 
 .سوف ٌمر بها هذا المقرر

التدرٌب علً تحالٌ  المٌكروبٌولوجٌة 
خلا  الزٌارات المٌدانٌة للمعم   للاغذٌة

 الكٌماوي بمدٌنة المنصورة .

1 1 1 - - 

خلا  الزٌارات  التدرٌب علً تجمٌد ا غذٌة 
 .المٌدانٌة 

2 1 1 4،3،2،1 - 

التدرٌب علً تجفٌف ا غذٌة خلا  الزٌارات 
 المٌدانٌة

3 4،3،2،1 3،2،1 4،3،2،1 - 

 التدرٌب علً تعلٌب ا غذٌة خلا  الزٌارات
 المٌدانٌة

4 4،3،2،1 3،2،1 4،3،2،1،5 
- 

تصنٌع منتجات ا لبان المختلفة التدرٌب علً 
،  بانواع   السمن (،الجبن -الزبد  -) القشدة

 المرجرٌن خلا  الزٌارات المٌدانٌة
5 4،3،2،1 3،2،1 4،3،2،1،5 

- 

 4،3،2،1،5 3،2،1 4،3،2،1 6 مناقشة التقرٌر النهائى للتدرٌب
4،3،2،1 


