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المستوى الثانى (عام ) مواد اجبارية ومواد مؤهلة (برنامج علوم وتكنولوجيا الاغذية)
	الأيام
	السبــــت
	الأحــد
	الاثنيـــن

	
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6

	1-2

	أساسيات أراضى معمل 1 +مج3
	أساسيات الوراثة معمل 4 وراثة+مج3
	أساسيات علم الوراثة مدرج 1 (ب )
أ.د/ علي ماهر العدل  د/ محمد حسن عبد العزيز    د/ محمد زكريا الديسطي
	مقدمة فى الهندسة
م1هـ
	مقدمة فى الهندسة الزراعية مدرج 1 (ب )
أ.د/ هشام ناجى عبد المجيد      د/ محمد ماهر
د / احمد ثروت
	أرشاد أكاديمى

	أ.د/ أساسيات الارضى مدرج 1 (ب )
أ.د/ سامى حماد     د/ عبد الحميد أحمد عمر النجار    د/ مصطفى محمود عبد الهادى
	
	
	
	مهارات الحياة وثقافة العمل الحر مدرج 1 (ب )
أ.د/ يحيى على زهران
	

	3-4
	مقدمة فى الهندسة
م3هـ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5-6
	أساسيات الوراثة معمل 4 وراثة+مج4
	
	
	أساسيات أراضى معمل 2 +مج4
	
	
	
	مقدمة فى الهندسة  معمل 4 هـ
	
	
	
	

	7-8
	أساسيات أراضى معمل 2 +مج9
	
	
	
	
	
	
	
	مقدمة فى الهندسة  معمل 4 هـ
	أساسيات الوراثة معمل 4 وراثة +مج9
	
	

	9-10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	مقدمة فى الهندسة  معمل الالات
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11-12
	
	أساسيات أراضى معمل 1 +مج10
	
	
	
	
	
	
	أساسيات الوراثة معمل 4 وراثة +مج10
	
	
	مقدمة فى الهندسة  معمل 4 هـ

	13-14
	مقدمة فى الهندسة معمل 4 هـ
	
	
	
	
	
	
	أساسيات الوراثة معمل 4 وراثة
	
	
	
	أساسيات أراضى معمل 2


	الأيام
	الثلاثــاء
	الأربعــأء
	الخميـــس

	
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6
	9-11
	11-1
	1.5-3.5
	4-6

	1-2
	مبادي تصنبع منتجات الألبان (مؤهل) قاعة 113(ج)
أ.د/ محمد شلبى جمعة   د/متولي محمد ابو سريع
	اللبن وأغذية الآنسان (مؤهل)قاعة113(ج)
أ.د/ محمد شلبى جمعة      د/محمد سمير درويش
	أساسيات الغذاء والتغذية معمل 4(ج)

	مبادئ تصنيع منتجات الألبان قاعة 113(ج)
	أساسيات الغذاء والتغذية (مؤهل) قاعة 213( ج)
أ.د/ محمد طه شلبى  د/جيهان عوض غنيم
د/ الزهراء محمود مطاوع
	تكنولوجيا حفظ الأغذية مؤهل قاعة مجلس الكلية
أ.د/ ممدوح محمد أحمد ربيع   د/ فاتن يوسف ابراهيم

	تكنولوجيا حفظ الأغذية معمل 4 (ج)
	اللبن وأغذية الإنسان قاعة 113 (ج)

	
	
	
	

	3-4
	
	
	مبادئ تصنيع منتجات الألبان قاعة 113(ج)
	أساسيات الغذاء والتغذية قاعة 213(ج)

	
	
	اللبن وأغذية الإنسان قاعة 113 (ج)

	تكنولوجيا حفظ الأغذية
قاعة  213(ج)
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