
الدرس العملى الثانى والعشرونالدرس العملى الثانى والعشرون

الفساد المیكروبى للغذاءالفساد المیكروبى للغذاء
Microbial Spoilage of FoodMicrobial Spoilage of Food



العفن الأزرق والأخضر فى ثمار الموالح
تصاب ثم ار الم والح ب بعض أن واع الفطری ات الت ى تس بب لھ ا ن وعین م ن الفس اد ھم ا                  

والعف ن الأخض ر ویس ببھ فط ر      Penicillium italicumالعفن الأزرق ویسببھ فط ر  
Penicillium digitatum.

إختبر ظاھریاً ومیكروسكوبیاً ك ل م ن العین ات التالف ة بأخ ذ ج زء م ن الفط ر الن امى ث م            -١
ضعھ على شریحة زجاجیة وأضف إلیھ نقطة أو أكثر م ن محل ول اللاكتوفین ول وغط ى     
بغط  اء الش  ریحة ث  م إفحص  ھ بالعدس  ة الص  غرى ث  م الكب  رى ولاح  ظ ش  كل المیس  یلیوم       

.ثم إستنتج إسم الفطر المسبب وإرسمھ مبیناً خصائصھ الممیزة........ والكونیدیات 
خذ بواسطة إبرة معقمة قلیل من الفطریات النامیة ثم إزرعھ ا عل ى بیئ ة أج ار المول ت       -٢

أیام ثم إفحص المجامیع النامیة من حی ث ش كلھا    ٧-٥وحضن على درجة المعمل لمدة 
.ودرجة نموھا

خذ ثمرة موالح سلیمة ثم لقح أحد جوانبھ ا بع د تعقیم ھ ب الكحول ب الفطر المع زول م ن         -٣
ف  ى الخط  وة الس  ابقة م  ع الإحتف  اظ بثم  رة س  لیمة ب  دون معامل  ة  ) فاس  دة(ثم  رة مص  ابة 

.للمقارنة
حضن الثمرة الملقحة على درجة حرارة مناسبة بالمعمل ثم إختب ر الفس اد الح ادث لھ ا      -٤

على فترات ، ولاحظ م ا إذا ك ان الفس اد یش ابھ ذل ك ال ذي ح دث بالثم ار الفاس دة س ابقاً           
.والمعزول منھ الفطر أم لا



خ  ذ ثم  رة م  والح س  لیمة ث  م لق  ح أح  د جوانبھ  ا بع  د تعقیم  ھ ب  الكحول      -٣
ف  ى الخط  وة الس  ابقة م  ع ) فاس  دة(ب  الفطر المع  زول م  ن ثم  رة مص  ابة 

.الإحتفاظ بثمرة سلیمة بدون معاملة للمقارنة
حضن الثم رة الملقح ة عل ى درج ة ح رارة مناس بة بالمعم ل ث م إختب ر           -٤

الفساد الحادث لھا على فترات ، ولاحظ م ا إذا ك ان الفس اد یش ابھ ذل ك      
.الذي حدث بالثمار الفاسدة سابقاً والمعزول منھ الفطر أم لا

ثمرة برتقال مصابة

بفطر العفن الأزرق 



digitatumPenicillium: الإسم العلمى  
الحامل الجرثومى مقسم  بجدر عرضیة ومتفرع -: التراكیب الممیزة للفطر   - 

توجد الجراثیم الكونیدیة فى سلاسل على أفرع الحامل   -                                       
بالجزء الشبیھ بالمكنسةالجرثومى حیث یتمیز                                           

إنتاج المضاد الحیوى البنسلین  : الأھمیة الإقتصادیة          -
یسبب مرض العفن الأخضر والأزرق فى الموالح                                         



العفن الأسود فى البصل
مس بباً ل ھ نوع اً م ن العف ن یس مى        Aspergillus nigerیص اب البص ل بفط ر   

.العفن الأسود، ویرجع ھذا اللون إلى لون الجراثیم الكونیدیة للفطر
إعمل غش اء م ن العین ة المعط اه ل ك وأض ف إلی ھ نقط ة أو أكث ر م ن محل ول             -١

اللاكتوفینولوغطى بغطاء الشریحة 
.إفحص بالعدسة الصغرى ثم الكبرى ولاحظ شكل المیسیلیوم والكونیدیات -٢
.إستنتج إسم الفطر المسبب وإرسمھ مبیناً خصائصھ الممیزة -٣

بصلة مصابة

بفطر العفن الاسود 

طبق بترى

یحتوى على

فطر العفن الأسود



nigerAspergillus: الإسم العلمى  
الحامل الجرثومى غیر مقسم  بجدر عرضیة: التراكیب الممیزة للفطر   - 

تحمل الجراثیم على ذوائد فى شكل سلاسل                                      
إنتاج حامض الستریك: الأھمیة الإقتصادیة          -

یسبب مرض العفن الأسود فى البصل                                         



عفن الخبز
على بعض ثمار الخضروات مسبباً لھا نوعاً من  Rhizopus nigricansینمو فطر 

العفن یطلق علیھ إسم عفن الخبز، وترجع ھذه التسمیة إلى قدرة ھذا النوع من  
.الفطریات على النمو على فتات الخبز وإحداث ھذا النوع من العفن أیضاً

إعمل غشاء من العینة المعطاه لك وأضف إلیھ نقطة أو أكثر من محلول   - ١ 
اللاكتوفینولوغطى بغطاء الشریحة 

.إفحص بالعدسة الصغرى ثم الكبرى ولاحظ شكل المیسیلیوم والكونیدیات -٢
.إستنتج إسم الفطر المسبب وإرسمھ مبیناً خصائصھ الممیزة -٣

فطر الریزوبس  

على   نامى

قطعة من الخبز

طبق بترى

یحتوى على

فطر عفن الخبز



Rhizopus nigricans: الإسم العلمى  
الحامل الجرثومى غیر مقسم  بجدر عرضیة   -: التراكیب الممیزة للفطر   - 

الھیفا الجاریة غیر مقسمة بجدر عرضیة -                                       
)أكیاس جرثومیة(تحمل الجراثیم فى حوافظ جرثومیة  -                                       
توجد أشبھ جذور -                                       

یسبب عفن الخبز: الأھمیة الإقتصادیة       -



عزل المیكروب المسبب للعفن الطرى
ت دریب ال  دارس عل ى فح  ص عین ات م  ن الخض روات الدرنی  ة الفاس  دة     

المسبب للفساد  Erwinia carotovoraوالكشف عن میكروب 

درنة بطاطس مصابة  
بمرض العفن الطرى  



فساد المخللات: ثالثاً 
تتع   رض المخل   لات للتل   وث ب   بعض أن   واع المیكروب   ات مث   ل البكتیری   ا        

ویحدث ذل ك عن د ح دوث خل ل     . والفطریات والخمائر مما یسبب فسادھا
٪ ف ى  ٨٪ ، حموض ة  ١مل ح  (فى تركیز المحلول الملح ى أو الحموض ة   

مسبباً بعض التغیرات للمخل لات وھ و م ا یطل ق     ) صورة حامض لاكتیك
علیھ إسم فساد المخللات

طراوة  -إسوداد المخللات – الفساد اللزج فى المخللات : ومن أنواعھ     
المخللات

إختبر عینة من المخللات الموجود فیھا الإسوداد بأخ ذ عین ة م ن المحل ول     
الملحى لھ ا وإفحص ھا میكروس كوبیاً بع د ص بغھا بص بغة ج رام ولاح ظ         

 H2Sوال  ذي یعم  ل عل  ى تك  وین   Cl. nigrificansوج  ود میك  روب 
ال ذي یتفاع ل م ع أم لاح الحدی د الموج ودة ف ى المحل ول الملح ى مس  بباً          

.إسوداد المخلل



nigrificansColistridium: الإسم العلمى  
عصوى طویل  : الشكل                        - 
بسیط:  نوع الصبغ                   -
الفوكسین: اسم الصبغة المستخدمة  - 



•http://www.viarural.com.ar/viarural.com.ar/agricultura/frutale
s/plagas/hongos/penicillium-digitatum.htm
•http://www.cbs.knaw.nl/Schimmelpilze/referenz/page_01.htm
•http://www.panhandle.unl.edu/potato/html/soft_rot.htm

یمكنك زیارة المواقع التالیة على الشبكة الدولیة للإتصالات

http://www.viarural.com.ar/viarural.com.ar/agricultura/frutale
http://www.cbs.knaw.nl/Schimmelpilze/referenz/page_01.htm
http://www.panhandle.unl.edu/potato/html/soft_rot.htm

