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 ةالصناعات الغذائي-ةكلية الزراع-ةجامعة المنصور

 16الأبحاث 

 المؤهلات العلمية

 في مصر  في تخصص تكنولوجيا أغذية  6992في   حاصل على الدكتوراه   

 في مصر  في تخصص تكنولوجيا الأغذية  6991في   حاصل على ماجستير   

 في مصر  في تخصص تصنيع غذائى  6991في   بدرجة ممتاز  حاصل على بكالوريوس   

 الدرجات الوظيفية

 61-16-2162في   أستاذ متفرغ   

 29-61-2111في   أستاذ   

 69-16-6999في   أستاذ مساعد   

 29-62-6999في   استاذ مساعد لقب علمي   

 11-11-6992في   مدرس   

 66-19-6999في   مدرس مساعد   

 19-11-6999في   مهندس زراعى ثان   

 16-11-6999في   مهندس زراعى ثالث   

 المناصب الإدارية

 2169إلى   61-19-2161من   مديرا لمركز التجارب والبحوث الزراعية بكلية الزراعة-

19-62   

 2161إلى   61-19-2161من   مديرا لمركز التجارب والبحوث الزراعية بكلية الزراعة-

19-62   

 16-19-2162إلى   21-19-2166من   رئيس قسم الصناعات الغذائية   

 61-2111من   عضو مجلس ادارة مركز التجارب والبحوث الزراعية بكلية الزراعة-

   11-19-2166إلى   16

 61-2111من   بكلية الزراعة بقسم الصناعات الغذائية -ات الغذائية مديرا لوحدة الصناع-

   66-12-2162إلى   16

 61-12-2166إلى   62-12-2111من   مدير تنفيذي لنادى النيل بالجامعة   

 البرامج التدريبية

 في مركز تطوير   29-19-2111إلى   21-19-2111من   الجوانب القانونية بالجامعات

   الاداء الجامعى

 في مركز تطوير   26-19-2111إلى   69-19-2111من   اتخاذ القرارات وحل المشكلات

   الاداء الجامعى

 في مركز تطوير الاداء الجامعى  21-19-2111إلى   69-19-2111من   تقييم التدريس   

 تطوير الاداء  في مركز  69-11-2111إلى   61-11-2111من   المهارات الادارية

   الجامعى

 الجوائز والمكافآت
 من جامعة المنصورة  16-16-6991في   جائزة أحسن رسالة دكتوراه   

 الأبحاث العلمية

  (2169اثر الصراع التنظيمي علي العالمين في الفنادق المصرية ) .6

  عبد القادر محمد محمد عبد العزيز ممدوح محمد ربيع



الاسود منزوع الدهن المعامل بالميكروويف علي الفئران  التقييم البيولوجي لرجيع الارز .2

  (2169المصابة بالكولسترول )

Rania E. EL Gammal and M. A. El Bana, Saleh M. N. :Rabie M. M.  

  (2169تحضير مشروب جديد من اوراق نبات المورينجا اوليفيرا ) .1

M. M. Rabie and Rania E. El-Gammal,Eman M. Abd El-Rahim, A. I. 

El-Gawwad  

تأثير المعاملات الأولية وطرق التجفيف علي صفات الجودة والسلامة للجمبري المجفف  .2

(2161)  

A. A. Osheba2,Rabie M. M. 1, Gehan A. Ghoniem1 and Lobna E. 

Mohmmed1  

ق التجفيف علي صفات الجودة والسلامة للسبيط المجفف تأثير المعاملات الأولية وطر .1

(2161)  

Atef S. Osheba1 Mamdouh M. Rabie2 Gehan A. Ghoniem2 and Lobna 

EL. Mohmmed2.  

تحسين ثبات الزيوت النباتية باستخدام بعض مستحضرات مضادات الاكسدة الطبيعية  .1

(2161)  

A.M. Hassan and Y. A. Khalaf,Rania E. El-Gammal , M.M. Rabie  

  (2161دراسة لتقييم جودة بعض زيوت التحمير في مطاعم الوجبات السريعه ) .9

Rabie M.M. , Ranie E. El-Gammal and A.A.El-Sayed.  

تأثير عملية التسخين علي ثبات مخلوط زيت فول الصويا و عباد الشمس المعامل ببعض  .9
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  (2162التتبيل و الطبخ و التخزين )

El-Refai A.A. , A. M. Hassan , M. M. Rabie and E. M. Essa  

  (2162لي الخواص الريولوجيه لعجينه الخبز )تأثير اضافة الشعير و الشوفان ع .61

M. M. Rabie , A.S. El-Shazly and E.S. El -Fadaly,Abou- Raya M. A.  

66. Utilization of some oil blends and spices volatile oils as source of 

natural antioxidants. (2010)  

 ,Hassan, A. M. ,Tariq, S. Abd El- Rahman ,Ahmed,ممدوح محمد أحمد ربيع

E. Kasem  

62. EFFECT OF FATTY MATTERS ON DOUGH RHEOLOGICAL 

PROPERTIES AND SENSORY EVALUATION OF BAKERY 

PRODUCTS. (2009)  



  مسعد عبدالعزيز عبدالفتاح أبوريه,أبو بكر محمد حسن,اسامة العدل,ممدوح محمد أحمد ربيع
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AND QUALITY OF CRUNCHY TOAST (2009)  
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تأثير التخزين بالتجميد لسجقات اللحم المستبدلة و المنخفضة في نسبة الدهن بواسطة بعض  .61
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69. Vitamins phytic acid and essential amino acids content of some 
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Rania E.EL-Gammal,ممدوح محمد أحمد ربيع,A.A EL-Refai ,A.I.Abd El-

gawwad  

26. Microstructure of fat blends used in fat phase for soft table margarine 

processing. (2006)  

EL-Gammal, Rania E.,A. I. Abd El-gawwad,A.A. ; .I. EL-Refai, ممدوح

  محمد أحمد ربيع

22. Emulsion properties of fresh and stored soft table margarine. (2006)  



-A.I. Abd El-gawwad ,El-Refai,A.A ,Rania E.EL,مد أحمد ربيعممدوح مح
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some fish oils. (2006)  
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22. High productivity of Aspergillus Niger phytase and its utilization for 

highly reduction of soybean meal phytate. (2005)  

  Nasr, A.A,ممدوح محمد أحمد ربيع

21. THE EFFECT OF USING ANTIOXIDANTS ANTIFUNGAL 

AGENTS AND PACKAGING METHODS ON THE QUALITY OF 

SMOKED MACKEREL FISH. (2002)  
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29. Studies on pectin . 1- Physico-chemical and technological studies on 
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Amal.M.El-Bastawesy,M.B.Domah,M.M.Tabekhia, ممدوح محمد أحمد
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  ممدوح محمد أحمد ربيع
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effect on blood glucose tolerance in normal and diabetic rabbits. ()  

A.M.Hassan ,S.E.Eisa,ممدوح محمد أحمد ربيع  

19. Effect of refining process on the physical and chemical properties of 
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الإشراف والتحكيم 

لرسائل الماجستير 

 والدكتوراه

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  إعداد وتقييم منتجات غير تقليدية من الطرطوفة

   الزراعة

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  استخدام الحبوب الكاملة فى منتجات اللحوم

   الزراعة

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  . استخدام المواد الملونة الطبيعية فى الاغذية

   الزراعة

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  . استخدام بدائل الدهون فى الاغذية   

 في   الدور مشرف ,  ى بعض منتجات اللحوماستعمال بعض الزيوت النباتية كبديل للدهون ف

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 الدور  ,  التغيرات التي تحدث لمضادات الأكسدة الطبيعية أثناء عملية التصنيع والتخزين

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   مشرف ومحكم

 الدور  ,  حبوب والبذورالدراسات الكيمائية والحيوية على المنتجات الثانويى لبعض ال

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   محكم

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  الفوائد العلاجية لبعض مخلفات الأغذية   

 في   الدور مشرف ومحكم ,  تأثير الخلط ومضادات الأكسدة على ثبات زيت عباد الشمس

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة   الدور مشرف ,  تأثير بعض عوامل التصنيع على جودة اسماك الماكريل المدخنة

   كلية الزراعة -المنصورة 

  تأثير فترات الرى والرش بالعناصرالصغرى على النمو والمحصول وانتاج الزيت الطيار

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  لنبات الحصالبان

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  وثبات المواد الدهنية فى بعض المخبوزات تأثير

   الزراعة

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  تقييم التنوع الوراثى فى الأرز   

 في   الدور مشرف ومحكم ,  رجيع الارز الملون وتكنولوجية وتغذوية على كيماوية دراسات

   كلية الزراعة -لمنصورة جامعة ا

 في جامعة   الدور محكم ,  . دراسات تكنولوجية على بعض مركزات الخضر والفاكهة

   كلية الزراعة -المنصورة 

 الدور مشرف  ,  دراسات تكنولوجية وبيولوجية على بعض محاصيل الحبوب الغذائية

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   ومحكم

 الدور  ,  1كيماوية وبيولوجية على بعض مخلفات ثمار الفاكهه دراسات تكنولوجية و

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   مشرف

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات طبيعية وكيمائية على الزيزت والدهون

   الزراعة

 ة الزراعةكلي -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على الأغذية الوظيفية   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على البكتين   

 في جامعة   الدور مشرف ,  دراسات على القيمة الغذائية لبعض البروتينات النباتية فى مصر

   كلية الزراعة -المنصورة 

 في   الدور محكم ,  . دراسات على بعض الإنزيمات المحللة للبروتين فى مخلفات الأغذية

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  دراسات على بعض السموم الموجودة طبيعيا فى الاغذية

   كلية الزراعة -

  في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  1دراسات على بعض وجبات جاهزة معلبة مفتوحة- 

   كلية الزراعة

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على تجفيف بعض منتجات الأغذية البحرية- 

   كلية الزراعة

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ومحكم ,  دراسات على تحسين جودة وثبات زيت الكانولا

   كلية الزراعة -

 الزراعةكلية  -في جامعة المنصورة   الدور محكم ,  دراسات على تغذية الأطفال   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ومحكم ,  دراسات على ثبات الزيوت   

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على ثبات الزيوت والدهون   

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على دور المحسنات الطبيعية فى انتاج الخبز- 

   ة الزراعةكلي

 كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات على زيت الاسماك   



  دراسات على عوامل الجودة والسلامة خلال مراحل انتاج عصير الفاكهة على المستوى

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  . الصنلعى

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  لمبروكدراسات على منتجات نصف جاهزة من سمك ا

   كلية الزراعة -

 كلية  -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات كميائية وفيزيائية على نبات المورينجا

   الزراعة

 الدور  ,  دراسات كيماوية وبيولوجية على بعض الأغذية المخفضة للكوليسترول والسكر بالدم

   كلية الزراعة -ة في جامعة المنصور  محكم

  دراسات كيماوية وتكنولوجية على حفظ الجودة وزيادة فترات التخزين لبعض الزيوت النباتية

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  ومنتجات المخابز

 في جامعة المنصورة   الدور مشرف ,  دراسات كيماوية وطبيعية وتكنولوجية على جنين القمح

   الزراعة كلية -

 في   الدور مشرف ,  دراسات كيميائية و فيزيائية و تكنولوجية على مخاليط الدهون الغذائية

   كلية الزراعة -جامعة المنصورة 

 في جامعة   الدور مشرف ,  دراسات كيميائية وتكنولوجية على بعض المشروبات المصرية

   كلية الزراعة -المنصورة 

 (وجيةعلى بعض الأغذيةالوظيفية)البطاطاالحلوة المتخمرةدراسات كيميائيه ومكيروبيول  , 

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   الدور مشرف

 الدور  ,  مقارنة بين تأثير كل من التغذية الطبيعية والصناعية لأمهات أسماك القاروص

   كلية الزراعة -في جامعة المنصورة   محكم

 في جامعة   الدور محكم ,  لعمل الإرشادى الزراعىنحو بناء مقياس لجودة التدريب فى ا

   كلية الزراعة -المنصورة 

 


