
اكتساب المهارات المطلوبة لتحديد وتعريف وحل المشاكل -2

الروتينية في مجال علوم الغذاء؛القدرة على تخطيط 

 وتنظيم العمل والتفاعل بشكل فعال.

تنمية المهارات العامة لحل المشاكل العلمية في مجال علوم  -3

الغذاء والتغذية والمجالات ذات الصلة في السياق 

 الاجتماعي والاقتصادي والثقافي.

تحليل وتقييم جوانب السلامة في المواد الخام والمنتجات  -4

الغذائية فيما يتعلق بصحة الإنسان، وتغطي السلسلة 

 الغذائية بأكملها. 

اكتساب مهارات تنفيذ وإدارة نظم الرقابة على سلامة الأغذية  -5

 والتدابير في العمليات التكنولوجية

 شروط القبول بالبرنامج

 أولا بالنسبة للطلاب المصريين :

يتم قبول الطلاب المصريين المستجدين المقبولين بكلية طب بيطرى 

المنصورة وكذا المحولين إليها من كليات الطب  البيطرى بالجامعات 

 المصرية عن طريق مكتب التنسيق المركزى بالوزارة.

يجوز التحويل من البرنامج العادى خلال السنة الدراسية الأولى إلى 

برنامج صحة وسلامة الغداء للطلاب المقيدين بكلية طب بيطرى 

المنصورة إذا كان التحويل أثناء العام. كما يمكن للطالب الحاصل 

على تقدير عام مقبول غلى الاقل فى حالة قضاء عام دراسى فى 

صحة وسلامة الغذاء(البرنامج العادى التحويل للبرنامج )  

 : ثانيا الطلاب الوافدين 

يتم قبول الطلاب الوافدين عن طريق مكتب الوافدين بجامعة 

 المنصورة طبقا للقواعد والشروط المنصوص عليها.

مدة الدراسة بالبرنامج  مجمجن سجنجوا  وفج  نجظجام نظام الدراسة  

الساعا  المعتمدة ينقسم كل عام دراسي إلى فصلين دراسيين ومجدة 

كل فصل ممسة عشر أسبوعا , كما يجوز طرح بعض المقررا  فى 

   .أسابيع  8- 6فصل دراسي صيفي مدته 

 مميزات الدراسة فى البرنامج
  اعداد الطلاب صغيرة فى قاعات المحاضرات والمعامل مما

 الاستيعاب   يساعد على سرعة

  منح الطلاب المتفوقين من كل مستوى دراسي منحة تفوق.

 % من المصروفات.55بخصم 

  يقوم البرنامج باختيار عضو هيئة تدريس لكل مجممموعمة ممن

الطلاب للعمل كمرشد أكاديممي لمهمم يسماعمدهمم فمى اخمتميمار 

 .المواد التي يرغبون فى تدريسها فى كل فصل دراسي 

  اتفاقية تبادل طلابى بين طلاب المبمرنماممج وجماممعمة همانموفمر

 الالمانيه.

 ( 333يتم  تعيين المعيدين من خريجى البرنامج  طبقا للمادة )

 بشأن تنظيم الجامعات  3492لسنة  44من القانون رقم 

  
 

 

BVSc (Honour) FSH 

 برنام  صحة وسلامة الغذاء

نظام الساعا  المعتمده  

5102-5106 

 

تمنح جامعة المنصورة بناءا على طلب مجلس كلية الطب البيطرى 

درجة البكالوريوس فى العلوم الطبية البيطرية )تميز صحة 

وسلامة الغذاء( بنظام الساعات المعتمده وهو اول برنامج متميز 

 على مستوى كليات الطب البيطرى بمصر والدول العربيه.

 :الرؤية

جامعة المنصوره إلي التميز في  -تسعي كلية الطب البيطر ي

مجال العلوم الطبية البيطرية محليا واقليميا وعالميا والارتقاء 

بالعملية التعليمية و بمستوى البحث العلمي وتطويره ليشمل كافة 

وخصوصا فى مجال صحة وسلامة الاغذية ذات الاصل المجالات 

الحيوانى وحماية الإنسان من الأمراض والمتبقيات الضارة التى 

مع تقديم تنتقل إليه من الحيوان ومنتجاتة والمخلفات الحيوانية.

 .الحلول المناسبة لها والتي تسهم في تنمية الثروة الحيوانية

 :الرسالة

إعداد كوادر بيطرية متميزة ورواد أكفاء فى مجال صحة وسلامة 

الغذاء والبحث العلمى قادرة على نقل المعارف وتوطين التقنية 

 وخدمة وتطوير المجتمع المحلى 

 أهداف البرنامج

يهدف برنامج صحة وسلامة الغذاء الى إعداد وتدريب الكوادر 

والمهنيين المتخصصين لتطبيق المهارات والمعارف لحماية 

المستهلك و الصحة العامة من خلال التأكد من سلامة الأغذية 

وتعزيز سلسلة إنتاج الأغذية وذلك للحد من تعرض الإنسان 

للمخاطر الكيميائية والبيولوجية الناشئة عن استهلاك الغذاء. كما 

يهدف البرنامج أيضا الى دراسة كافة الإجراءات الاسترشادية 

لوقاية المستهلكين من الأمراض التي تنتقل عن طريق الغذاء 

والتحقق من سلامة وصلاحية الأغذية المعروضة لتأمين إمداد 

غذائي سليم معروض بأمانة لحماية المستهلكين، والمحافظة على 

المواد الغذائية وحمايتها من الفساد والحد من الملوثات بمختلف 

أنواعها وتكثيف البرامج الإرشادية للعاملين في المنشآت الخاصة 

بالأغذية لتنفيذ شروط وضوابط التحضير والتصنيع الجيد لتعزيز 

 . سلامة الغذاء 

 السمات المميزه للبرنامج

تنمية المعارف والمفاهيم والمبادئ في ميكروبيولوجيا  -3

الأغذية والكيمياء الغذائية، تكنولوجيا الأغذية، تحليل 

 الأغذية، سلامة الأغذية والتغذية البشرية.
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BVSc (Honors) in    

Food Safety and Hygiene                                 
                                                        

  Mansoura university, Faculty of Veterinary 
Medicine provide  BVSc (Honors) in Food Safety 
and Hygiene . This applied program aims to  
provide an educational foundation for a range of 
careers in the food industry  and to produce food 
safety specialists as well as well-trained food 
technologists  for the needs and benefits of the 
community.    
               
GENERALPROGRAMME INFORMATION  
 
 Program Title  : BVSc  (Honors) in Food   
      Safety and Hygiene  
Host Department : Department of food hygiene 

                               and control    
 Mode of Attendance : Full-time student  

 Normal Duration : 5 years 
 Level of Entry :  Veterinary Student    

Nature of Program : Credit-based System /      
                                 Cumulative Assessment  
Implementation Date : September 2015  

 Final Award : BVSc (Hons) in Food Safety and  
                      Hygiene. 

 

 عميد الكليه
 

 نبيل ابوهيكل سيد/ .د.ا

PROGRAMME AIM 
  
 The objective of the programme to develop 
students into all-round preferred graduates whose 
intellectual abilities, knowledge and skills are on a 
par with the international standards of an 
undergraduate degree in Food, in particular to its 
economy and the assurance of food safety in the 
community.  

 
Programme Outcomes 

 Professional/academic knowledge and skills On 
successful completion of the programme, 
students should be able to  
i) apply the fundamentals of food chemistry and 
the analytical techniques associated with food to 
assure food safety in the community;  
ii) identify the major microorganisms and other 
harmful substances in foods as well as the 
conditions, including inspection and sanitation 
practices, under which the assurance of food 
safety can be achieved;  
iii) use the basic principles involving food 
preservation, processing and engineering as well 
as the associated practices and requirements to 
solve problems in diverse sectors of food 
technology;  
iv) integrate and apply the knowledge and skills 
acquired to identify and solve food safety and 
technology related problems, in particular those 
related to the control and assurance of the quality 
of food products, sensory evaluation of food, 
analysis of food hazards, sanitation operation,  
etc.; 

 

 وكيل الكليه لشئون الطلاب
 محمد الشربينى السيد / .د .ا 

 

V) provide students with an appreciation of the 
structure, role, significance and operation of or-
ganizations in the food industry on a national and 
international scale;              
 
ADMISSION 
 
  Egyptian students should be  accepted by 

Mansoura faculty of veterinary medicine  or 
transferred by national office  according to 
the national score and distribution of Egyp-
tian ministry of higher education. 

 Foreign students should be apply on web 
site of Egyptian ministry of higher education. 

 Students after the first year in faculty of vet-
erinary medicine. They must gain at least a 
PASS grade .   

  
BVSc. (Honors  FSH (Requirements  
 
To complete the BVSc (Hons) Food Safety and 
Hygiene, you must:  
 Gain at least a PASS grade in each module . 

 Achieve 190 credits  hour 
 Gain at least a PASS grade  in the project 

and summer training 
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